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Es wurde eine Methode zur Isolierung
von Amylose aus Starke in prapara-
tivem MaBstab entwickelt. Aus Aus-
gangsmaterial wurde aufgrund des
hohen Amylosegehaltes Markerbsen-
starke gewahlt. Die Hauptschritte des
Prozesses waren die Herstellung einer
molekulardispersen Starkelésung durch
Druckkochung im Autoklaven und die
Entzweigung des Amylopektins mit
dem industriellen Enzym Promozym®
von NOVO. Das entstandene Produkt
enthielt Amylose und die Oligosacchari-
de von den entzweigten Amylopektin.
Die Amylose wurde mit Butanol
komplexiert und durch Zentifugation
aus der Losung separiert, wahrend

die Oligosaccharide in der Lésung
verblieben. Das Butanol wurde durch
Ruckflusskochung des Sedimentes in
Wasser entfernt. AnschlieBend wurde
die Amylose mit Ethanol ausgefallt und
getrocknet.

In Abbildung 1 wurden die Molmassen-
verteilungen der Ausgangsstarke, nach
Entzweigung sowie der Amylose nach
Komplexbildung dargestellt.
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Abbildung 1

Molmassenverteilungen von Markerbsenstarke
nach Aufschluss im Autoklav, nach enzymatischer
Entzweigung und nach Komplexierung der
Amylose.



